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VSETKO CO POTREBUJETE DO ZAHRADNE) KUCHYNE DO PECE A NA GBIlO\"\NIE

Mobilna pec Tynker

Mate malu zdhradu?
Prekvapila vas neCakana navsteva?
Vasa rodina ma chut’ na Cerstvy podplamennik?

Idedlnym pomocnikom v takychto pripadoch je mobilna pec Tynker.
Zaujima Vas, Co sa skryva pod tymto nazvom?

Zazrak, ktory dodavame v hotovom stave, pripravenom na okamzité pouzitie!

Nechajte sa unésat’ nezamenitel'nou harmoéniou chuti a vone, aki dokéaze jedlu prepozicat’ iba
blkotajuci oheii a dym horiaceho dreva. Umoznite svojim hostom zazitok z jedla, aky doteraz
mohli absolvovat’ iba v kvalitnych reStauraciach. A to vSetko bez toho, aby ste si museli
osvojit’ zrucnosti svojich predkov v manipuldcii so vstavanou pecou. Pripravujte lahodné
Speciality jednoducho a bez komplikacii!

Na prevadzku mobilnej pece budete potrebovat’ iba malé mnozstvo dreva, pozadovanu teplotu
totiz dokaze udrziavat’ dlhé hodiny a na oheit mdzete prikladat’ aj pocas samotného pecenia.
Velkou vyhodou tychto peci je ich multifunk¢énost, pecenie mdzete skombinovat’ aj s idenim,
ziskate tak tradicné a vel'mi obl'ibené barbeque.

Mobilné pece Tynker zaberaji plochu 61x77 cm, st vysoké od 83 cm a v hotovom stave
vazia od 154 kg. Podl'a VaSho Zelania ich mdzeme pripravit' na murovanom alebo zvaranom
podnose, 'ahko sa daju umiestnit’ aj na masivnejsi stol. Plocha na pecenie 43 x 55 cm vyska
25 cm, vratane kol'ajnicky, je vhodna na prijatie dvoch nadob velkosti GN 1/1. Stcastou pece
je zvlast plocha na pecenie a ohniskové dvere s moznostou regulacie vzduchu. S pridavnym
teplomerom bude sledovanie vhodnej teploty hrackou!

Nase pece Tynker st dostupné v minimalny stylom (KYBOS) a oblukovitom (KIMA) len
horny vyvodom, oblukovitom (ETALON) aj lichobeznikovitom (SIGMA) vyhotoveni, s
hornym ¢i zadnym vyvodom komina. Pece so zadnym a hornym vyvodom je mozné prikryt’
Skridlovou strechou (DELTA), zabranujuc tak nepriaznivému poskodeniu vplyvom pocasia.
Staci si vybrat’ v menu vyhotovenie, ktoré najviac vyhovuje Vasim poziadavkam.



Co vietko je moZné upiect’
v peciach Tynker?

Vsetko, Co sa da pripravit’ aj
v tradi¢nej peci! Pocnuc
pizzou, doméacim chlebom
aZ po pecené prasiatko,
dokonca v nej mézeme aj
konfitovat’ kacku, alebo

v sobotu vecer do nej
modzeme vlozit’ nedelnajsi
hovadzi vyvar, po
doslednom vyhriati bude
teplota vnutri pece aj na
druhy den okolo 80 — 100
C.

Ako a ¢im moZeme kurit’ v mobilnej peci?

— Pred kazdym zahrievanim pece skontrolujte, ¢i horny rad Samotovych platni nie je posunuty
alebo sa nepostva dopredu. Vzdy by mali byt posunuté Giplne k zadnej stene pece, pokial je
to len mozné, inak sa pec tazSie zahrieva a Cas pe€enia sa neprijemne predlzi.

— Moéze sa pouzit’ vylucne suché palivové drevo. V prvom rade odporuc¢ame dubové alebo
agatové drevo, ale aj v pripade inych druhov drevin
(jasen, buk, atd’.) by sme sa mali snazit’, aby bolo
drevo odlezané na suchom mieste 2 — 3 roky.

— Vyhybajte sa pouzivaniu tekutych alebo tuhych
podpalovacov! Chemikalie z nich m6zu presiaknut’ do
stien pece, zapri€inujiic neprijemnu chut’ a arému
pripravovanych jedal.

— Pomocou suchého (nie farebného) novinového
papiera a drievok hrubych cca. ako palec pripravime
malé ohnisko. Na zapalenie mo6Zzeme pouzit’ podla
vlastnych potrieb plynovy zapalovac alebo horak.

— Cim vécsie budu plamene, tym viac hranolov dreva
mdzeme prilozit’ na ohen.

— Po cca. polhodine sa vytvori hruba vrstva Zeravych uhlikov a teplota v peci dosiahne
hodnotu 280-350 °C. Pecenie sa moZze zacat’!

— Ur¢itu potrebnu teplotu vieme dlho udrzat’ pomocou zopar kusov tenkych drievok, ale v
pripade potreby, napr. ak chceme opiect’ kozu kurata do chrumkava, tak vieme I'ahko zvysit’
teplotu v peci o 20 — 30 stupnov.



— Ked’ sa uz nad vrstvou Zeravych uhlikov netvoria plamene, tak mozeme zatvorit’ systém
privodu vzduchu a dvierka na ohnisku. Mobilna pec je v rezime udrziavania teploty.

— Staci, ak sa s upratovanim pahreby a popola budeme zaoberat’ az na d’alsi dei, ked’ budu v
uplne vychladnutom stave. Takto vieme minimalizovat’ riziko popalenin.

— Pocas pouzivania sa vonkajsia Cast’ pece — vd’aka vynimo¢nym tepelnoizolacnym
vlastnostiam — zohreje iba na teplotu tela.

MOBILNE PECE Pre¢o od Nas?

Lahko sa prenéasa: NaSa Tynker mobilna pec je vd’aka vozikovému podstavcu pohybliva a jej
vzhl'ad ocari v§ade kam ju privediete, ¢i uz k susedovi na zahradnu party alebo na dedinskt
zébavu.

Jednoducho sa ovlada: V nasej zéhradnej piecke si moZzete pripravit’ jedlo tak jednoducho ako
v tradi¢nej kuchynskej rare!

Je Setrnd voci Casu i peniazom: Na prevadzku jej postaci len 1,5-2,5 kg dreva za hodinu.
Teplotu vhodnu na pecenie dosiahnete uz za 40 minut a udrZzite ju aj niekol’ko hodin len
obcasnym prikladanim polienok.

Vel'mi 'ahko sa inStaluje: Mozeme Vam ju umiestnit’ na niektory z podstavcov z nasho
internetového obchodu alebo ju na Vami vybranu pevnu plochu (napr. podstavec vyrobeny z
tehal).

CASTO KLADENE OTAZKY —- MOBILNE PECE

Co sa da piect’ v zahradnej peci?
Vsetko to, Co v tradi¢nej rare! Cize vSetko od domaceho chleba, koldCov cez suSené ovocie az
po prasiatko, bravcové rebierka ¢i koleno!

Co vietko je zahrnuté v kiipnej cene?

Pec vsak vzdy dostanete s kominovym systémom, teplomerom

Teda pri zakupeny akejkol'vek pece sa nemusite obavat’, Ze by vam chybal nejaky komponent
k plnohodnotnému peceniu.

V zékladnej cene NIE je zahrnuty podstavec, palivové drevo, naradie, plechy alebo nddoby na
pecenie.

Aku vel’ku pec kupit’ pre 3-5 ¢lennu rodinu?

Nase Tynker mobilné pece st dostatone vel'ké pre rodinné pouzitie. Podl'a nasej skiisenosti
moze takato pec nakfmit’ 10 — 15 Tudi bez problémov aj pri firemnych akciach, rodinnych a
narodeninovych oslavach ¢i grill-party.

Aka je hmotnost’ pece?
Etalon verzia ma 154 kg, Kybos 138 kg, Kima 148 kg, Sigma 158 kg, a Delta verzia ma 163
kg. Betonovy podstavec vazi d’alSich 130 kg kovové podstavec 38 kg.




Z ¢oho je pec vyrobena?

NeodmysliteInou sticastou procesu stavania pece je kvalitny stavebny material a stabilna
konstrukcia, zaru€ujuc dlha Zivotnost. Pece Tynker tvori konstrukcia pevného kovového
ramu a ohnovzdorného hlinobeténu, ¢oho odolnost’ je zaru¢end Samotovymi tehlami

a kvalitnymi tesnenymi ocelovymi dvierkami. Z vonkajsej strany je pec potiahnuta
silikdnovou omietkou, €o ju chréni pred nepriaznivymi vplyvmi pocasia.

Je priestor na pecenie oddeleny od ohniska?

Ano, tieto 2 miesta s oddelené samotovymi tehlami.

Ich oddelenie s vlastnymi dvierkami ulahcuje pecenie i regulaciu teploty.

Plechy na pecenie neprichaddzaju do priameho kontaktu s plametnimi, takze jedlo sa vdaka
tomu nespali a teplota v rure je rovnomerna.

Je mozné, Ze dym prejde aj do Casti na pecenie?

Ano. Ale nijakym spdsobom to neubera na kvalite pripravovanych pokrmov. Prave naopak,
nadobudne tradi¢ny rustikalny charakter. AvSak aj z toho dovodu je potrebné, aby ste
pouzivali chemicky neupravované kvalitné drevo.

Kam a na ¢o umiestnit’ pec?

Na mieste, ktoré si vyberiete pre VaSu buducu zahradnu pec by sa v blizkosti nemali
nachadzat’ ziadne horl'avé materialy (stromy, kriky, lavicky, plasty atd’.)a mala by tu byt
zabezpecend dostatocna vymena vzduchu.

Ak ste si vybrali niektory z naSich podstavcou (beténovy podstavec alebo kovoy vozik) nie je
potrebné plochu pod nimi vybetonovavat’, postaci ich umiestnit’ aj len na pddu — podklad by
v$ak mal byt vodorovny a pevny.

Ak ste sa rozhodli spravit’ si vlastny podstavec (napr. z novych, ¢i starych tehal), tento musi
byt takisto postaveny na stabilnom podklade s vonkaj$im rozmerom najmenej 60 x 75 cm.
Jeho vyska zavisi od toho, kto bude pec pouzivat’. Zvycajne odporic¢ame 70-80

cm. Podstavec moze byt plny alebo do tvaru U.




Ked’ je podstavec hotovy a spojivo je suché, prichadza kone¢ne na radu osadenie pece.

Potrebujem strechu nad pecou?

Pec nie je potrebné zastresit’, jej povrch je odolny voci poveternostnym vplyvom, vd’aka tomu
moze byt’ zdhradna pec vonku v lete 1 v zime, vystavena snehu ¢i mrazu. AvSak v zime je
potrebné schovat’ teplomer dovnutra, aby sa nepraskol a tiez odpori¢ame komin prikryt’, tak
aby do vnutra pece cezen nenasnezilo.

Moéze byt teplomer v peci po¢as pecenia alebo v zime?
Pocas pecenia samozrejme moze, vd’aka tomu vieme regulovat’ teplotu. V zime je ho vSak
potrebné uskladnit’ v domacnosti, aby sa nepukol, ¢i inak neposkodil.

Ako spravne vycistit’ pec?

Po peceni ¢akame asponl 8-10 hodin, kym pec vychladne (zvyc¢ajne az den nasledujuci po
peceni), aby sme ju mohli vycistit’ bez popalenin. Za¢neme odstraiilovanim popola a zostatkov
z dreva — pomocou plochého kutaca odstranime vicsie Casti a nasledne povymetame zvys$ny
popol. Na cCistenie NEpouzivajte vodu ani istiace prostriedky. Vysavac na grilly mozete
pouzit,, len ak ste sa presvedcili, Ze popol uz vychladol.

Ako dlho sa pec zohrieva?
Zavisi to od vyhrevnosti a vlhkosti dreva a od vonkajsej teploty. Obvykle sa rara zohreje na
300 ° C (teplotu vhodnt na pecenie) za 30 — 40 mint.

Je moZné dotykat’ sa pece pocas pecenia?

Vd'aka skvelej tepelnej izolacii sa steny pece nezohreju na viac ako 50 °C, preto ak sa aj
stane, Ze sa z nepozornosti opriete o jeho stenu ni¢ sa Vam nestane. Poc¢as pecenia sa
betonovej steny pece teda mdzete dotknut’ aj holou rukou. Na dvierka treba dévat’ pozor!
Dvere pece su vyrobené z kovu, preto sa mézu zohriat’ az na teplotu 200 — 350 °C, to treba
zohl'adnit’ pri ich otvarani pocas pecenia — je potrebné pouzivat’ kozené rukavice na pecenie,
ktoré najdete aj na naSom webshope.

Aké vel’ké plechy a nadoby sa zmestia do pece?

Systém v peci je navrhnuty tak, aby Standardné plechy a nadoby pouzivané v domécnosti na
pecenie vo velkosti 40 x 40 cm sa mohli bez problémov zmestit do pece. M6Zu sa pouzivat’
plechy na pecenie s maximalnou vel'kostou 42x56 cm. Do nasSho e-shopu umiestiiujeme také
nadoby a plechy, aby ste nemuseli robit” kompromis medzi vel'kostou a kvalitou.
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